
Feiertage
Speisekarte

Auffahrt  09 .05 . 2024

W I E N E R  K A L B S R A H M G U L A S C H
mit Tagliatelle und Frühlingsgemüse

C H F  2 5

Mutter tag  1 2 .05 . 2024

Pf ings tmontag  20 .05 . 2024

A U B E R G I N E N  C O R D O N  B L E U

Süsskartoffelfries, Sour Cream, Grilltomate

L A C H S F O R E L L E
an Bärlauchsauce, Spargelrisotto

K A L B S H O C H R Ü C K E N

an Rosmarinjus, Kartoffelgratin, Romanesco

F R Ü H L I N G S G E M Ü S E E I N T O P F

a la crème mit Morcheln, Kartoffeln, Schnittlauch

S P A R G E L R I S O T T O
von weissen und grünen Spargeln, 
mit gebratenen Riesencrevetten

Pf ings t sonntag  19 .05 . 2024

K A L B S G E S C H N E T Z E L T E S

Züricher Art, hausgemachte Spätzle, 
Mandel-Broccoli

R A G O U T  V O N  B A D I S C H E N
S P A R G E L N
mit frischen Gartenkräutern, neue Kartoffeln

G E S C H M O R T E
K A L B S K O P F B Ä G G L I

mit Schalottenjus, Parmesanrisotto und
confierten Cherrytomaten

E N T R E C Ô T E  V O M  R I N D

an Portwein-Schalottenjus, Kartoffelgratin,
grünen Spargeln

R Ö S T I P A S T E T L I

mit Frühlingsgemüseragout und Morcheln

P I C C A T A  M I L A N E S E

mit Tomatensauce, Safranrisotto und 
gebratene Zucchetti

C H F  2 2

C H F  2 4

H A U S G E M A C H T E  P O U L E T K N U S P E R L I
an Cocktailsauce, Pommes frites, Coleslaw Salat

C H F  2 4

C H F  2 8

C H F  2 2

C H F  2 4

H A U S G E M A C H T E  P O U L E T K N U S P E R L I

an Cocktailsauce, Pommes frites, Coleslaw Salat
C H F  2 4

C H F  2 5

C H F  2 2

C H F  2 8

B A D I S C H E  S P A R G E L N

an Sauce Hollandaise, Vogesenschinken, 
neue Kartoffeln

C H F  2 4

C H F  2 7

C H F  2 2

C H F  2 6

G E B R A T E N E S  W O L F S B A R S C H F I L E T

an Zitronenrisotto und Blattspinat
C H F  2 5

R E S T A U R A N T  B I R S F E L D E R H O F  |  H A R D S T R A S S E  7 1  |  4 1 2 7  B I R S F E L D E N  |  
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